
FORMULES

VENDREDI - SHAWARMA
Bœuf mariné, persil, tomates, 
pickles de navets et de concombres 
sauce tarator

JEUDI - ARDICHAWKÉ W RIZ
Ragoût de bœuf aux artichauts, 
citron et pignons, riz au vermicelle

MARDI - KEBBÉ SANIYEH
Kebbé de bœuf au four, pignons,
oignons, sumac, yaourt au
concombre 

MERCREDI - KAFTA W BATATA
Agneau haché à l'oignon et au
persil, pommes de terre et tomates, 
riz au vermicelle

BEYROUTH JE T’AIME

lizapanacheLIZA AU PANACHE - MIDI

LES SOLOS comme un bento - 22€ 

PLAT DU JOUR - 22€ (Accompagnés de la salade fattouche)

Tous les solos sont accompagnés de hommos, pommes de terre grenailles
à l'ail et à la coriandre, salade fattouche et falafel (1pcs)

2 brochettes de bœuf haché

Poulet mariné, ail, cornichon, coleslaw

Mousakka, labné, falafel (2pcs)

FATTIT BATINJANE - 22€ (Accompagnés de la salade fattouche) 

BURGER FALAFEL - 19€ 

Aubergine confite, viande de bœuf, yaourt parfumé à l'ail et au basilic,
et croûtons de pain

(Végétarien sur demande - €19)

 
         

 

SOLO KAFTA

SOLO SHAWARMA DE POULET EN SANDWICH

SOLO VEGGIE

PLAT DU JOUR / FATTE / SOLO + DESSERT - 26€

Pain brioché, falafel, tarator de persil, tomate, pickles, pommes de terre
grenailles



DOUCEURS & GOURMANDISES

BRIOCHE ZAATAR - 8€

FETA - 6€
Confiture de Cédrat

PICKLES MAISON - 5€
Légumes en saumure

LABNÉ - 9€
Petit pois, Nduja

POUTARGUE - 15€
Radis, Zaatar sauvage

SALADE FATTOUCHE - 9€
Romaine, datterino, croûtons
au sumac

HOMMOS BI TAHINÉ - 8€
Cébettes, jus de citron, pickles,
piment de cayenne

MOUSAKKA - 10€
Aubergines confites, carottes,
oignons, huile d'olive

FALAFEL - 9€
Tarator au persil (5pcs)

MOUSSE AU CHOCOLAT, ZAATAR - 10€ 

MOUHALLABIÉ AUX COULIS DE SAISON - 9€

BAKLAWA DU LIBAN - 12€

CAFÉ GOURMAND - 8€

À LA CARTE (DÉJEUNER)

DRINKS & WINE

Billcart Salmon Brut
- 13€ - 95€ 

Billcart Salmon Rosé
- 13€ - 120€ 

CHAMPAGNES

LIMONADE MAISON - 5€ - 14€
à la fleur d'oranger

THÉ GLACÉ - 5€ - 14€
à la menthe 

EAU PLATE/GAZEUSE - 4€ 

BOISSONS FRAÎCHES

Espresso - 3€
Double Espresso - 4€
Café Blanc - 3€
Thé à la Menthe - 4€
Thé Mariage Frère - 4€
Tisane du Pacha - 4€

BOISSONS CHAUDES

BIÈRE
Almaza - 7€ 

ARAK
Le Brun - 11€ - 25€  

Altitude, Ixsir - 8€ - 40€ 

Baal, Domaine de Baal - 10€ - 60€ 

Cabernet Franc, Sept - 12€ - 80€ 

VINS DU LIBAN (75CL) 

ROUGE 

Grande Reserve, Ixsir - 9€ - 50€ 

Baal, Domaine de Baal - 10€ - 60€ 

Obeidi, Sept - 11€ - 70€ 

BLANC

Grande Reserve, Ixsir - 9€ - 50€ 

ROSÉ



BEYROUTH JE T’AIME

lizapanacheLIZA AU PANACHE - DÎNER

APERITIVO – PLATEAU À PARTAGER - 16€ 

Olives du Liban, chips zaatar, labné, amandes grillées, pickles de 
concombre et de carottes

BRIOCHE ZAATAR - 8€

FETA - 6€
Confiture de Cédrat

PICKLES MAISON - 5€
Légumes en saumure

LABNÉ - 9€
Petit pois, Nduja

POUTARGUE - 15€
Radis, zaatar sauvage

SALADE FATTOUCHE - 9€
Romaine, datterino, croûtons
au sumac

KEBBÉ MECHWIYÉ - 11€
Kébbé de bœuf, yaourt betterave,
menthe sechée (3pcs)

CREVETTES EN OSMALIÉ - 12€
Mayonnaise piquante, miel (3pcs)

MOUSAKKA - 10€
Aubergines confites, carottes,
oignons, huile d'olive

CRUDO DE SÉRIOLE - 15€
Yuzu, kamounié

FALAFEL - 9€
Tarator au persil (5pcs)

HOMMOS - 9€
Oignons confits, mélasse de
grenade, portobello

POIREAU - 12€
Tarator de cacahuète, pickles
d'oignons rouge, olive Taggiasche

À PARTAGER

KAFTA DE WAGYU - 24€
Chou rouge, tomate, piment
doux (2 brochettes)

TACOS D'AGNEAU - 24€
Agneau confit aux cinq épices, 
pickles de carottes, cerfeuil

ROUGET AUX BLETTES - 26€
Tarator citronné, ikura

1/2 POULET FERMIER - 26€
Pommes de terre écrasées, 
ail confit

DOUCEURS & GOURMANDISES

MOUSSE AU CHOCOLAT, ZAATAR - 10€ 

GLACE ASHTA BALTIS, PISTACHE, BISCUIT GHANDOUR - 11€

TARTE HALVA BANANE - 13€

BAKLAWA DU LIBAN - 12€



Spicy Margarita - 13€ - 39€ 

Gin Zaatar - 13€ - 39€ 

Original Negroni - 13€ 

COCKTAILS

LIMONADE MAISON - 5€ - 14€
à la fleur d'oranger

THÉ GLACÉ - 5€ - 14€
à la menthe 

EAU PLATE/GAZEUSE - 4€ 

BOISSONS FRAÎCHES BOISSONS CHAUDES

Vodka Grey Gooze - 13€

Patron Silver - 13€

Patron Reposado - 15€

Gin Bey - 11€

ALCOOLS (5CL)BIÈRE

Rastafia - 12€ 

Marginal - 12€ 

Fine de Bourgogne - 12€

DIGESTIF (5CL)

Almaza - 7€ 

ARAK
Le Brun - 11€ - 25€  

Feu, Domaine Lolita - 8€ - 40€ 

Macon, Domaine des Vignes de 
Maynes - 9€ - 50€ 

Cuvée Auguste, Domaine des
Vignes de Maynes - 12€ - 80€ 

VINS DE FRANCE (75CL) 

L'autre, Domaine Lolita - 8€ - 40€ 

Pearl & Button, Domaine des
Vignes de Maynes - 10€ - 60€ 

La Rose, Domaine Lolita - 8€ - 40€ 

Altitude, Ixsir - 8€ - 40€ 

Baal, Domaine de Baal - 10€ - 60€ 

Fulguro, Domaine de Baal - 9€ - 50€ 

Cabernet Franc, Sept - 12€ - 80€ 

VINS DU LIBAN (75CL) 

ROUGE 

Eveil, Domaine Einhart - 8€ - 40€ 

Maxceration, Domaine des Vignes de Maynes - 10€ - 60€ 

Obeidi Skin Contact, Sept - 11€ - 70€ 

MACERATION DU LIBAN ET DU MONDE

Grande Reserve, Ixsir - 9€ - 50€ 

Baal, Domaine de Baal - 10€ - 60€ 

Obeidi, Sept - 11€ - 70€ 

BLANC

Grande Reserve, Ixsir - 9€ - 50€ 

ROSÉ

Billcart Salmon Brut
- 13€ - 95€ 

Billcart Salmon Rosé
- 13€ - 120€ 

CHAMPAGNES

Festejar, Patrick Bouju - 9€ - 50€ 

St Genvieve, Domaine des Vignes
de Maynes - 9€ - 50€ 

PÉTILLANT NATUREL

Espresso - 3€
Double Espresso - 4€
Café Blanc - 3€
Thé à la Menthe - 4€
Thé Mariage Frère - 4€
Tisane du Pacha - 4€
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